Produto

Aplicacao

Caracteristicas do
equipamento

Beneficios para
o vinho

- Ficha Técnica

ENOFRESH.
Sistema de arrefecimento de pasta de uva.

transformacdo em neve carbénica na tubagem de transporte da adega, de forma totalmente continua.

- Eficdcia: Através da injecao da quantidade total de CO, na linha de forma continua, é aproveitada toda a
capacidade de arrefecimento do gas sem necessidade de comprometer o espaco disponivel na adega.

- Versatilidade: Pode-se arrefecer conjuntamente a linha de prensas e 0s dep6sitos de maceracao através
de um Unico injetor.

- Flexibilidade: Em funcao das necessidades da adega podem ser instalados vérios injetores individuais.

- Facilidade: 0 equipamento funciona de maneira totalmente automatizada, comandado através do painel
de controlo.

- Simplicidade: E apenas necessario introduzir a temperatura pretendida no ponto de saida da pasta de
uva para o funcionamento do sistema.

~ Protecao: S3o evitadas oxidacdes prematuras e maceracoes indesejadas, devido ao cardter bacteriostatico
do C0,.

- Grande poténcia aromatica: Devido as baixas temperaturas de acdo do gas (-78°C), ocorre uma cristalizacdo
da dqua celular, rompendo as peliculas da pele da uva e libertando-as para o meio.

- Elevado teor de antocianinas: O sistema permite alongar o periodo de maceracdo pré-fermentativa,
prolongando-se desse modo a dissolucao dos compostos hidrossoldveis.

- Teor de gordura superior: Devido 3 libertacao do conteddo citoplasmatico (proteinas e polissacarideos).




Dados técnicos

Sistema ENOFRESH

- ENOFRESH. Sistema de arrefecimento de pasta de uva. 2de?2

- Equipamento composto por: injetor de CO,, rampa de vélvulas, painel de controlo elétrico
e painel pneumatico.

Conexao elétrica: 24 vV DC.

Pressao maxima de trabalho do equipamento: 25 bar

Pressao de servico: 15 a 20 bar

Nivel de protecdo do painel pneumatico e elétrico: IP66 e IP56 respetivamente
Conexao do injetor: G 34"
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